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Salad / Salade 
Spinach and Warm Goat Cheese Salad with a Honey Drizzle 

Salade d’épinards au fromage de chèvre chaud 
 

Appetizer / Entrée 
Mushroom in a Puff Pastry, Green Salad and Raspberry Dressing 

Feuilleté aux champignons, sur salade verte et vinaigrette aux framboises 
 

Main course / met principal 
Balsamic Caramelized Chicken Supreme, Rice Pilaf & Mixed Vegetable Provencal Style 

Suprême de poulet caramélisé au vinaigre balsamique, riz pilaf et légumes à la Provençale 
 

Roasted Salmon Filet, Exotic Mango Salsa, Garlic Mashed Potatoes & Vegetable Pancake 

Filet de saumon rôti, salsa de mangue, purée de pomme de terre à l’ail et crêpe de légumes 
 

Vegetarian Tofu Lasagna with Roasted Creamed Spinach 

Lasagne végétarienne au tofu et épinards à la crème 
 

Dessert 
Classic Crème Brulée 

Crème brûlée classique 
 


